Alla riscoperta
dei forni pubblici

© Autocostruiti con tecniche antiche e di uso gratuito

CITTA Con il prezzo del pa-
ne in aumento, la crisi
aguzza l'ingegno, la soli-
darieta e il ritorno a sane
abitudini del passato. A
Romasono gia treifornia
legnapubblicicheoffrono
gratuitamente a chiun-
que lo voglia la possibilita
di utilizzarli o di assistere
a laboratori e workshop
sulla lavorazione del pa-
ne. L'ultimo in ordine di
tempo & il “Nura-forno” -
chiamato cosi per la sua
formasimileaunnuraghe
sardo - realizzato nel giar-
dinodellascuolalpsia“De
Amicis” a Primavalle in
cui ha sede il collettivo di
arte urbana TRAL

Tra festa e necessita

1l forno e stato progettato
daun gruppodiarchitetti,
artisti e musicisti seguen-
do regole tramandate dal
passato: muro asecco, ter-
racrudaecoperturaincal-
ce (per poterlo utilizzare
inviare mail a: colletti-
vo@trai.eu). Ma I'obietti-
vo e anche quello della so-
cializzazione conseratedi
pizza collettiva. Nel mon-

do contadino, infatti, i for-
ni venivano sfruttatia pie-
no nel corso di appunta-
menti settimanali dove si
mescolavano festa e ne-
cessitd. Giornate dove nul-
la andava sprecato grazie
ad una cottura razionale
che, a seconda della tem-
peratura e del suo calare,
vedeva infornare in suc-
cessione con un solo cari-
codilegna: pizza, focacce,
torte, biscottie pane, oltre
ad essiccare frutta o po-
modori. ® LORENZO GRASSI
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Mappa sul web

P Atutta legna. Nella map-
pa dei forni pubblici (ht-
tp://fornopubblico.blog-
spot.it) sono elencati an-
che quello nell’ex Istituto
Psichiatrico Santa Maria
della Pieta (abbandonato
da anni, ma ancora fun-
zionante) e quello in terra
cruda di Casetta Rossa,
realizzato con il gruppo
“Pane” in via Magnaghi

alla Garbatella.



